
B E F S Z T Y K  T A T A R S K I  /  S T E A K  T A R T A R E  ( 1 8 0 G )

S A Ł A T A  C E Z A R  Z  K U R C Z A K I E M  /  C A E S A R  S A L A D  W I T H  C H I C K E N  ( 2 5 0 G )  

ciasto kruche, śmietanka, mleko, żel malinowy, mus malinowy, świeże maliny, mięta /
shortcrust pastry, cream, milk, raspberry gel, raspberry mousse, fresh raspberries, mint

filet z białej ryby smażony w tempurze, frytki, kapusta, marchew, czerwona cebula, jabłko, sos majonezowo–musztardowy z chili /
tempura-fried white fish fillet, fries, cabbage, carrot, red onion, apple, chili mayonnaise-mustard sauce

ciasto kruche, jabłka, śmietana, toffi, owoce /
shortcrust pastry, apples, cream, toffee, fruits

surowa, aksamitna wołowina połączona z marynowanym borowikiem, korniszonem, czarnymi oliwkami i musztardą ziarnistą,
biała cebula, czerwona marynowana cebula, majonez, oliwa pietruszkowa, bajgiel / raw velvety beef mixed with marinated
boletus, gherkin, black olives and grainy mustard, white onion, marinated red onion, mayonnaise, parsley oil, bagel

gotowana w niskiej temperaturze i smażona pierś z kurczaka z kością, purée ziemniaczane, chorizo, kapusta, boczek,
koperek, masło, śmietanka / cooked at low temperature and fried bone-in chicken breast, potato purée, chorizo, cabbage,
bacon, dill, butter, cream

grillowany filet z kurczaka, sałata rzymska, bekon, grzanki, sos Cezar, ser dojrzewający / 
grilled chicken fillet, romaine lettuce, bacon, croutons, Caesar dressing, ripened cheese

makaron pappardelle, pistacje, rukola, oliwa z oliwek, ser dojrzewający, czosnek, pomidory koktajlowe / 
pappardelle pasta, pistachios, arugula, olive oil, ripened cheese, garlic, cherry tomatoes

NA POCZĄTEK / TO START

NA ZAKOŃCZENIE / SWEET FINISH

DANIE GŁÓWNE / MAIN COURSES

w w w . q u b u s h o t e l . c o m

Możliwość wyboru jednego dania z każdej grupy. Karafka wody w cenie kolacji. We wszystkich naszych daniach mogą
znajdować się składniki mogące wywołać alergie - szczegóły u obsługi / Possibility to choose one dish from each group. 
A carafe of water included in the price of dinner. All our dishes may contain ingredients that may cause allergies.
For more details, please ask the waiting staff.

P A N N A  C O T T A  ( 1 5 0 G )

S Z A R L O T K A  /  A P P L E  P I E  ( 1 2 0 G )

P A P P A R D E L L E  Z  P I S T A C J O W Y M  P E S T O  /  P A P P A R D E L L E  W I T H  P I S T A C H I O  P E S T O  ( 3 5 0 G )  

WIOSENNY KURCZAK / SPRING CHICKEN (350G)

F I S H & C H I P S  ( 4 0 0 G )

 
TWOJE ULUBIONE ZESTAWY

YOUR FAVOURITE DINNER

109 PLN
 

H A M B U R G E R  W O Ł O W Y  /  B E E F  B U R G E R  ( 5 0 0 G )  
bułka maślana, burger z Angusa, jajko, boczek, ogórek konserwowy, rukola, czerwona cebula, pomidor, 
sos majonezowo-musztardowy, frytki / butter roll, Angus burger, egg, bacon, pickled cucumber, arugula, 
red onion, tomato, mayonnaise-mustard sauce, fries

B O W L  Z  T U Ń C Z Y K I E M  /  T U N A  B O W L  ( 4 0 0 G )  
smażony filet z tuńczyka, hummus z zielonej soczewicy, szparagi, arbuz, granat, roszponka, oliwa pietruszkowa, skórka limonki 
i cytryny, chlebek naan / fried tuna fillet, green lentil hummus, asparagus, watermelon, pomegranate, lamb’s lettuce, parsley oil,
lime and lemon zest, naan bread


