Qubus Hotel

OFERTA
SWIATECZNA

SPOTKAN FIRMOWYCH

—




MENU

SERWOWANE

PROPOZYCJAI
139 PLN/os.

ZUPA

Barszcz czerwony z uszkami

DANIE GLOWNE

Filet z karmazyna podawany z fasolka
i ziemniakami wykonczony sosem ajwar

DESER
Sernik nowojorski z nuta cynamonu

NAPOJE

« Woda
« Zimowy kompot

PROPOZYCJAII
139 PLN/os.

ZUPA
Zupa benedyktynska z ziemniakami

DANIE GLOWNE

Gotowana w niskiej temperaturze piers z kurczaka
z kluskami ziemniaczanymi, bekonem w towarzystwie
smazonej na masle brukselki i sosu grzybowego

DESER
Szarlotka na ciepto

NAPOJE

« Woda
« Zimowy kompot




PROPOZYCJAIl
149 PLN/os.

ZUPA
Klasyczna zupa rybna

DANIE GLOWNE

Udo z kaczki przyrzadzane metoda sous
vide z sosem ziotowym, puree z batata
oraz modra kapusta

DESER
Fondant czekoladowy

NAPOJE

« Woda
« Zimowy kompot

PROPOZYCJA IV
169 PLN/os.

PRZYSTAWKA

Carpaccio z buraka z rukola, dynig,
marynowanym serem i musem z malin

DANIE GLOWNE

Filet z fososia na puree z batata podany
z dzikim brokutem i sosem na bazie chorizo

DESER
Imbirowy créeme brilée

NAPOJE

« Woda
« Zimowy kompot

PROPOZYCJAV
169 PLN/os.

PRZYSTAWKA

Carpaccio wotowe

DANIE GLOWNE

Wolno gotowane poliki wotowe w sosie
wiasnym serwowane na ziemniaczanym
puree i dzikich brokutach

DESER
Tarta czekoladowa

NAPOJE

. Woda
« Zimowy kompot



PROPOZYCJAI
209 PLN/os.

BUFET GORACY
« Zuparybna z pulpetami
« Dorsz w panierce panko
» Babka ziemniaczana na sosie pieczarkowym
« Tradycyjne pierogi okraszone cebulg i pietruszka
« Kurczak teriyaki
« Gotowane ziemniaki
» Rosti ziemniaczane
« Pieczone warzywa
 Satatka colestaw

DESERY

« Czarny las
« Sernik krakowski

ZIMNE ZAKASKI | DODATKI
« Sledz w $mietanie
+ Roladka z kurczaka z kurkami i pietruszka
» Poledwiczka na musie turiczykowym
 Carpaccio z marynowanego buraka
« Safatka z selera i wedzonego kurczaka
 Satatka nicejska
« Pieczywo/masto

NAPOJE

« Kompot zimowy
« Woda mineralna

Ceny zawieraja podatek VAT

PROPOZYCJAI
239 PLN/os.

BUFET GORACY

« Bulion grzybowy z pierozkami

« Pierogi z kaczka na zurawinowym sosie

 Kotleciki z dorsza

 Filet z sandacza na flanie z mleka kokosowego i
chrupigcych warzyw

+ Zeberka w stodko —pikantnej marynacie

« Pieczone ziemniaki

« Ryz po turecku

« Warzywa gotowane

« Mix safat z warzywami i winegretem

DESERY

« Orzechowa panna cotta
« Sernik cytrynowy

BUFET ZIMNY | DODATKI

« Tatar ze sledzia

« Opiekana ryba w zalewie octowej

» Poledwiczka z borowikami

+ Roladka z kurczaka z morelami

« Schab po warszawsku

 Satatka ziemniaczana

« Safatka lazurowa z suszonymi pomidorami
« Pieczywo/masto

NAPOJE

« Kompot zimowy
« Woda mineralna



SKOMPONUJ WLEASNY ZIMNY BUFET - 99 PLN/os.

DANIA RYBNE

wybierz 3:

« Kaszubski rolmops

. Sledzie w $mietanie

. Sledz w sosie stodko-kwasnym
« Tatar ze sledzia

« Dorsz po grecku

« Terrina z sandacza z kaparami
« Marynowany toso$

« Tatar ztososia

DANIA MIESNE

wybierz 3:

« Domowy pasztet z konfitura
z czerwonej cebuli

» Rolada drobiowa z kurkami

 Indyk z morelami

« Pieczony kurczak z watrébka

« ipeczakiem

« Wieprzowina faszerowana sliwka
kalifornijska

« Schab po warszawsku

« Poledwica wieprzowa czarnolas

« Poledwiczka z paluszkiem karbowym

SALATKI

wybierz 2:

Safatka grecka

Satatka Caprese

Satatka hiszpanska

Satfatka ziemniaczana

Satatka potudniowa z grillowanym
kurczakiem

Satatka jarzynowa

Satatka szpinakowa z serem lazur
| pomidorami

Satatka z marynowanym selerem
i wedzonym kurczakiem



OPEN BAR | PAKIETY NAPOI

ASORTYMENT

DO
2 GODZIN

DO
4 GODZIN

DO
6 GODZIN

DO
8 GODZIN

Aperitif na powitanie

Napoje gazowane: Pepsi, Pepsi zero,
Mirinda, Schweppes Tonic, 7Up
Piwo Zywiec z beczki

Wino czerwone i biate

Grzane wino

65 PLN/os.

85 PLN/os.

105 PLN/os.

125 PLN/os.

Aperitif na powitanie

Napoje gazowane: Pepsi, Pepsi zero,
Mirinda, Schweppes Tonic, 7Up
Piwo Zywiec z beczki

Wino czerwone i biate

Grzane wino

85 PLN/os.

105 PLN/os.

125 PLN/os.

145 PLN/os.

Aperitif na powitanie

Napoje gazowane: Pepsi, Pepsi zero,
Mirinda, Schweppes Tonic, 7Up

Piwo Zywiec z beczki

Piwa regionalne Browar Kociewski - Pils,
lager, pszeniczne, bok, IPA

Wino czerwone i biate

Wodka czysta

Grzane wino

105 PLN/os.

125 PLN/os.

145 PLN/os.

165 PLN/os.

Pakiet napoi niegazowanych
Kawa, herbata
Soki owocowe

40 PLN/os.
(bez limitu)




POLECAMY WINA CAIANO & QUBUS HOTEL

CAIANO CHIANTI CAIANO CHIANTI
CLASSICO RISERVA CLASSICO
- SANGIOVESE - WEOCHY/ ITALY. 13,5% alk — SANGIOVESE - WEOCHY/ ITALY. 14% alk

15/75¢cl 31| 149 PLN 15/75¢cl 24 | 119 PLN

aromaty: sliwka,
beczka debowa

aromaty: fioftki,
wisnia, czeresnia

Z naszej

Lz Z naszej
winnicy

Frle B2 b winnicy




Qubus Hotel

Pozdrawiam,

Krzysztof Banasiak
Kierownik ds. sprzedazy MICE T

kom: +48 605 960 662
kbanasiak@qubushotel.com
gdansk@qubushotel.com

QUBUS HOTEL GDANSK

ul. Chmielna 47-52, 80-748 Gdansk
tel.: (+48 58) 752 2 100
fax.: (+48 58) 752 2 200


mailto:kbanasiak@qubushotel.com
mailto:gdansk@qubushotel.com

	OFERTA
	ŚWIĄTECZNA
	MENU
	SERWOWANE
	PROPOZYCJA I
	139 PLN/os.
	ZUPA
	Barszcz czerwony z uszkami

	DANIE GŁÓWNE
	DESER
	NAPOJE
	Woda


	PROPOZYCJA II
	139 PLN/os.
	ZUPA
	Zupa benedyktyńska z ziemniakami

	DANIE GŁÓWNE
	DESER
	NAPOJE


	PROPOZYCJA III
	149 PLN/os.
	ZUPA
	Klasyczna zupa rybna

	DANIE GŁOWNE
	Udo z kaczki przyrządzane metoda sous vide z sosem ziołowym, puree z batata oraz modrą kapustą

	DESER
	NAPOJE
	Woda


	PROPOZYCJA IV
	169 PLN/os.
	PRZYSTAWKA
	Carpaccio z buraka z rukolą, dynią, marynowanym serem i musem z malin

	DANIE GŁÓWNE
	Filet z łososia na puree z batata podany
	z dzikim brokułem i sosem na bazie chorizo

	DESER
	NAPOJE

	PROPOZYCJA V
	169 PLN/os.
	PRZYSTAWKA
	Carpaccio wołowe

	DANIE GŁÓWNE
	Wolno gotowane poliki wołowe w sosie własnym serwowane na ziemniaczanym puree i dzikich brokułach

	DESER
	NAPOJE

	BUFETY
	PROPOZYCJA I
	209 PLN/os.
	BUFET GORĄCY
	DESERY
	Czarny las

	ZIMNE ZAKĄSKI I DODATKI
	NAPOJE

	PROPOZYCJA II
	239 PLN/os.
	BUFET GORĄCY
	Bulion grzybowy z pierożkami
	Pierogi z kaczką na żurawinowym sosie
	Kotleciki z dorsza
	Filet z sandacza na flanie z mleka kokosowego i chrupiących warzyw
	Żeberka w słodko –pikantnej marynacie
	Pieczone ziemniaki
	Ryż po turecku
	Warzywa gotowane
	Mix sałat z warzywami i winegretem

	DESERY
	Orzechowa panna cotta
	Sernik cytrynowy
	BUFET ZIMNY I DODATKI


	NAPOJE


	SKOMPONUJ WŁASNY ZIMNY BUFET - 99 PLN/os.
	DANIA RYBNE
	wybierz 3:

	DANIA MIĘSNE
	wybierz 3:

	SAŁATKI
	wybierz 2:


	OPEN BAR I PAKIETY NAPOI
	POLECAMY WINA CAIANO & QUBUS HOTEL
	CAIANO CHIANTI CLASSICO RISERVA
	CAIANO CHIANTI CLASSICO
	24 | 119 PLN
	15/75 cl
	aromaty: fiołki,
	wiśnia, czereśnia
	Z naszej
	winnicy

	31 | 149 PLN
	15/75 cl
	aromaty: śliwka,
	beczka dębowa
	Z naszej
	winnicy

	Pozdrawiam,
	Krzysztof Banasiak
	Kierownik ds. sprzedaży MICE
	kom: +48 605 960 662


	kbanasiak@qubushotel.com
	gdansk@qubushotel.com
	QUBUS HOTEL GDAŃSK
	ul. Chmielna 47-52, 80-748 Gdańsk
	fax.: (+48 58) 752 2 200



