
OFERTA
ŚWIĄTECZNA 
SPOTKAŃ FIRMOWYCH



MENU
SERWOWANE

PROPOZYCJA I 
140 PLN/ os .

PRZYSTAWKA

Paszteciki z mięsem i grzybami

ZUPA

Zupa Grzybowa z lanym ciastem i warzywami

PROPOZYCJA II 
150PLN/ os .

PRZYSTAWKA

Karmazyn pieczony z sosem borowikowym

ZUPA

Klasyczny barszcz czerwony z uszkami z kapustą i 

grzybami

DESER

 Brzoskwinie w sosie czekoladowym z nutą bitej 

śmietany i prażonymi kawałkami migdałów

DANIE GŁÓWNE
Pieczona pierś indycza podana na gulaszu z 
borowika i cebuli z delikatnymi złocistymi 
kopytkami i brukselką duszona w śmietanie z 
kawałkami bekonu// Bitki z szynki wieprzowej 
w sosie pieczeniowym

DESER

Szarlotka na ciepło z kremem 

toffee

DANIE GŁÓWNE
Smażony filet z sandacza z sosem kurkowym na 
kaszotto z pieczarkami i kawałkami fasolki 
szparagowej



MENU
SERWOWANE

PROPOZYCJA III 
160 PLN/ os .

PRZYSTAWKA

Lazania z farszem kapusty i grzybami

ZUPA

Kremowa zupa warzywna z wędzonym pstrągiem

PROPOZYCJA VI 
170PLN/ os .

PRZYSTAWKA

Sznycel z indyka w puszystym jajku z sosem 

borowikowym

ZUPA

Zupa z aromatycznych kurek z łazankami 

DESER

Szarlotka na ciepło z 

kremem toffee

DANIE GŁÓWNE

Smażony filet z dorsza w maśle 

czosnkowo -pietruszkowym z 

zapiekanką ziemniaczaną i kapustą 

włoską duszoną z mascarpone

DESER

Patera ciast domowych (sernik, 

makowiec, marcepanek)

DANIE GŁÓWNE
Pieczona pierś indycza podana na gulaszu z 
borowika i cebuli z delikatnymi złocistymi kopytkami 
i brukselką duszona w śmietanie z kawałkami 
bekonu



BUFET GORĄCY
• Zupa grzybowa z lanym ciastem i 

warzywami 

• Pieczony schab w sosie cebulowo 

majerankowym 

• Makaron pappardelle z kurkami 

• Kluski śląskie z okrasą 

PROPOZYCJA II  
180 PLN/ os.

BUFET ZIMNY
• Kawałki dorsza I szparagów w winnym 

auszpiku

• Paszteciki z mięsem I grzybami

• Paszteciki z sałatką jarzynową z 

kawałkami różowego pieprzu

• Kawałki łososia na placuszkach z cukinii

PROPOZYCJA III 
215 PLN/ os .

BUFET ZIMNY

• Pasztet z pieca z kruszonką grzybową

• Filety śledziowe na sałatce z cebuli i 

żurawiny

• Pieczone plastry z szynki na 

konfiturze 

• Kawałki łososia na placuszkach z 

cukinii
BUFET SŁODKI

• Owocowe filetowane 

• Brzoskwinie z sosem 

czekoladowym 

• Gruszki w sosie waniliowym 

• Strudel jabłkowy 

BUFET GORĄCY
• Pieczony schab w sosie cebulowo 

majerankowym 
• Pasztet z pieca z kruszonką grzybową
• Pieczona pierś indycza podana na 

gulaszu z borowika i cebuli z delikatnym 
złocistymi kopytkami i brukselką 
duszona w śmietanie z kawałkami 
bekonu

BUFET SŁODKI

• Patera ciast domowych (sernik, makowiec, 

marcepanek)

• Tiramisu z dynią

• Tarta truskawkowa z lodami

• Patera owoców filetowanych

BUFET GORĄCY
• Pierogi z kapustą I grzybami

• Pieczony schab w sosie cebulkowo 

majerankowym

• Sznycel z indyka w puszystym jajku z 

sosem borowikowym

• Bitki z szynki wieprzowej w sosie 

pieczeniowym

BUFET SŁODKI

• Patera ciast domowych (sernik, 

makowiec, marcepan)

• Patera owoców w całości

• Mus mascarpone z amaretto I 

owocami

PÓŁMISKI
od min. 25 osób

PROPOZYCJA I 
130 PLN/ os .



PRODUKT POJEMNOŚĆ

• Herbata  Ronnefeldt  (wybór  smaków ) 

• Kawa z ekspresu  –  wyb ór smaków

• Kompot  zimowy

• Woda

• Wino bankietowe  białe  lub  

czerwone  lub  grzaniec  

szt /0,2l 

por/10g/0,2l

por/0,2l

por/0,2l

por/150cl

NAPOJE

Cena - 
43 PLN

KWOTA



OPEN BAR 
(BEZ LIMITU ILOŚCIOWEGO)

• Napoje gazowane: Pepsi, 

7Up,Schewppes Tonic

• Soki owocowe: 

pomarańczowy, 

grejpfrutowy, jabłkowy

• Woda niegazowana

• Napoje gorące: kawa, 

herbata

• Wódka czysta

• Piwo Żywiec 

• Wino czerwone i białe 

OPCJA II OPCJA I 

• Napoje gazowane: Pepsi, 

7Up,Schewppes Tonic

• Soki owocowe: 

pomarańczowy, grejpfrutowy, 

jabłkowy

• Woda niegazowana

• Napoje gorące: kawa, herbata

• Wódka czysta Wyborowa 

• Piwo Żywiec 

• Wino czerwone i białe 

• Wódki gatunkowe: Żubrówka,

• Whisky Ballantines, Jameson

• Martini Bianco, Campari, 

Bacardi, Carta Blanca, 

Gordon’s

Do 4h Do 6h 

OPCJA I 

OPCJA II

130 PLN/ OS. 130 PLN/ OS.

170 PLN/ OS. 200 PLN/ OS.



Pozdrawiam, 

Marcel Bembenek
Specjalista ds. Sprzedaży i Marketingu

kom: +48 785 355 558

mbembenek@qubushotel.com 

 marketing.lodz@qubushotel.com

Ul. Al. Mickiewicza 7, 90-443 Łódź

    tel.: 42 275 51 00

QUBUS HOTEL ŁÓDŹ
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