Qubus Hotel

OFERTA
SWIATECZNA

SPOTKAN FIRMOWYCH

—




P

MENU

SERWOWANE

PRZYSTAWKI DO WYBORU:

« Pasztet z watrébek drobiowych z aromatem
majeranku podany z sosem cumberland z czerwonym
winem

« Pieczony filet z tososia marynowany w koperku
podany na smazonych boczniakach z aromatem
francuskiej musztardy z sosem majonezowo
szczypiorkowym

« Pieczony schab w tymianku podany na marynowanych
borowikach z konfitura z czerwonej cebuli

« Pstrag wedzony podany na toscie z musem
borowikowo-pietruszkowym

ZUPY DO WYBORU:

. Swigteczna kartoflanka z kawatkami podgrzybka
warzyw i ziemniakéw

« Zupa grzybowa z lanym ciastem i warzywami

« Aromatyczna zupa krem z kurek z ziotowymi
grzankami

» Barszcz czerwony z kiszonych burakéw i jabtek
podany z uszkami nadziewanymi grzybami z polskich
laséw

DANIA GLOWNE DO WYBORU:

« Smazony filet z dorsza w masle czosnkowo-
pietruszkowym z zapiekanka ziemniaczang i kapusta
wioska duszong z mascarpone

« Smazony filet z sandacza z sosem kurkowym na
peczatto z pieczarkami i kawatkami fasolki
szparagowe]

« Pieczona piers$ indycza podana na gulaszu z borowika
i cebuli z delikatnym ztocistymi kopytkami i brukselka
duszona w Smietanie z kawatkami bekonu

« Peklowany i pieczony udziec wieprzowy podany z
purée z dyni z kawatkami zurawiny i smazonymi
szarymi kluskami z kawatkami brukselki i prazonego
bekonu

DESERY DO WYBORU:

» Beza z musem makowym i bakaliami

« Brzoskwinie w sosie czekoladowym z kawatkami
rodzynek

« Sernik z sosem waniliowym

» Fondant czekoladowy

Cena od 108 PLN do 138 PLN - bez napojéw




MENU

BUFETY

PROPOZYCJAI

BUFET GORACY:

ZUPA
« Grzybowa z lanym ciastem i warzywami

DANIE GLOWNE

« Smazony sandacz w sosie kurkowym
Pieczony schab w sosie cebulowo-
majerankowym
Pierogi z kapusta i grzybami
Kluski szare z bekonem
Makaron papardelle z kurkami

DESERY
« Patera ciast domowych
(sernik, makowiec, marcepanek)
« Biszkoptowa rolada makowa

PROPOZYCJAII

BUFET GORACY:

ZUPA
« Klasyczny barszcz czerwony z uszkami
z kapusta i grzybami

DANIE GLOWNE
« Karmazyn pieczony z sosem z boczniaka
« Pieczona piers indycza podana na gulaszu
z borowika i cebuli
« Pierogi z kapusta i grzybami
« Kiluski slaskie z okrasg
« Ziemniaki z wody z koperkiem
« Kapusta czerwona duszona z rodzynkami

DESERY
« Beza z musem makowym i bakaliami
« Gruszki w sosie waniliowym rodzynkami

Cena od 137 PLN do 158 PLN - bez napojéw




BUFET ZIMNY DO PROPOZYCJI:
(DO WYBORU 6 DAN)

« Kawatki dorszcza i szparagéw « Klasyczna satatka z pora i kukurydzy
: w winnym auszpiku « Pieczone plastry z szynki na konfiturze
;&‘ « Kawatki tososia na placuszkach z cukinii z czerwonej cebuli
« Paszteciki z miesem i grzybami « Roladki z szynki dojrzewajacej z rucolg
 Mini tortilla z zatatka jarzynowa i orzechami wtoskimi
z kawatkami rézowego pieprzu « Bagietka dyniowa z humusem z makreli
M E N U  Filety sledziowe na satatce z cebuli i zurawiny z kawatakmi borowika
« Piers z kurczaka z farszem z bekonu i pora « Satatka z wedzonego pstragai ciecierzycy
BUFETY » Roladka z poledwiczki wieprzowej z musem z kawatkami warzyw
grzybowym « Pasztet z pieca z kruszonkg grzybowg

Cena od 70 PLN do 81 PLN - bez napojéw




NAPOJE

Herbata Ronnefeldt

i ; szt. /0,21
(wybdr smakow)
Kawa z ekspresu por./10g/ 0,21
(wybor smakow)
Kompot zimowy por./ 0,21
Sok owocowy or. /02|
(wybér smakéw) e
Woda mineralna por. /0,2 |
niegaz./gaz.
Woda mineralna por. /0,2 |

niegaz./gaz.
z cytryna i mieta

9 PLN

9 PLN

7PLN

7 PLN

3PLN

5PLN




« Nozeco bezalkoholowe
(napdj pétwytrawny, musujacy) - bUEw e
alternatywa dla Prosecco - Francja

» Prosecco Amanti

(wino pdétwytrawne, musujace) - but. /0,75
Wiochy

« Remole
(wino biate wytrawne) - but. /0,75

Toskania, Wtochy

CAIANO & QUBUS HOTEL

69 PLN

79 PLN

99 PLN

Wyjatkowe wina z Toskanii wytwarzane ze szlachetnego szczepu.

« Caiano Chiant Classico - Sangiovese

(wino czerwone wytrawne) - but. /0,751 99 PLN
Toskania, Wtochy

« Caiano Chiant Riserva - Sangiovese
(wino czerwone wytrawne) - but. /0,75 129 PLN
Toskania, Wtochy

« Midd pitny Dwojniak Grunwaldzki - Soi e 6 PLN

Polska




Qubus Hotel

Pozdrawiam,

Maria Wesotowska

Specjalista ds. Sprzedazy i Marketingu

tel.: 41 243 8 182
kom.: +48 695 394 449
mwesolowska@qubushotel.com

QUBUS HOTEL KIELCE

ul. Sktadowa 2, 25-505 Kielce
tel.: 41 243 81 00
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