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Qubus Hotel =

*kx*x Krakow —

OFERTA IMPREZ
FIRMOWYCH

Z przyjemnoscia zadbamy o kazdy szczegdt Panstwa przyjecia.
Potaczenie wysmienitej kuchni oraz profesjonalnej obstugi sprawi,
ze kazda uroczystosé nabierze wyjatkowego charakteru.

Zaproponujemy odpowiednie menu i zamowimy stroiki swigteczne.
Zatroszczymy sie réwniez o elegancka oprawe, pozostawiajac
mozliwos¢ cieszenia sie spotkaniem z Paristwa Gosémi.

Pozdrawiamy i serdecznie zapraszamy do kontaktu
Dziat Sprzedazy MICE

*Wszystkie ceny podane w ofercie sg cenami brutto.



“Jestem zachwycona smakiem
dan, matymi przystawkami
| uymujacym kelnerem, ktory

tak pieczotowicie sie nami zajat.

To zdecydowanie jedno
z moich ulubionych miejsc!”

Malwina

Wysmienitg kuchnie

Jedng z trzech sal na wytacznos¢é
Pachngce pierniki oraz kieliszek
miodu pitnego na powitanie

lub lampka wina musujacego
Swiateczne dekoracje stotu

X-mas party - impreza taneczna jako
alternatywa dla tradycyjnej wigilii

Szatnia

o !'{-u.
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“Odbidr imprezy - niesamowity!
Jestem pod ogromnym
wrazeniem organizac

| wykonania zlecenia z Panstwa

strony, wszystko dopiete
na ostatni guzik!”

Kamila



ZIMNY BUFET: ZIMNY BUFET:
. Dorsz po grecku « Tarta serowo-pomidorowa
. Sledz w $émietanie z jabtkiem szara reneta Klasyczna satatka jarzynowa z porem

- Schab ze sliwka suszong i zurawing Ryba w ciescie francuskim z kapusta
. Satatka ze szparagdw i szynki dojrzewajacej charsznicka

. Bukiet satat z buraczkami, kozim serem Sledzie po kaszubsku

| pestkami dyni : L
. Satata z wedzonym pstragiem i jajkiem
+ Wybor pieczywa/masto Wybdr pieczywa/masto

~ BUFET |
SWIATECZNY

CIEPLY BUFET:
. Barszcz czerwony z kiszonych burakéw

CIEPLY BUFET.:

2 uszkami « Krem grzybowy z oliwa truflowa

. L0so0$ pieczony z cytrusami i imbirem « Smazony pstrag w sosie porowym

. Pierogi ruskie z okrasa « Pierogi z kapusta i grzybami

. Poledwiczki wieprzowe z czosnkiem « Kurczak Supreme w glazurze pomaranczowej
niedzwiedzim i sosem kurkowym « Rosti ziemniaczane

. Pieczone ziemniaki z rozmarynem i czosnkiem « Ziemniaki z mastem

- Kasza pgczak po krakowsku - Buraczki w $mietanie z kremem balsamicznym

. Kapusta zasmazana z pomidorami

StODKI BUFET:

« Makowiec

o Sernik

« Ciasto czekoladowe z orzechami

St ODKI BUFET:

. Biszkoptowa rolada makowa
. Sernik

. Ptysie z czekolada

NIELIMITOWANE NAPOJE:

NIELIMITOWANE NAPOJE: -
« Swiezo parzona kawa, wybér herbat

. Swiezo parzona kawa, wybér herbat

. Orzezwiajaca woda z cytryna i mieta « Orzezwiajaca woda z cytryng i mieta
. Kompot z suszonych owocéw z dodatkiem « Kompot z suszonych owocow z dodatkiem
wytrawnego wina i gozdzikéw lub soki owocowe wytrawnego wina i gozdzikéw lub soki
owocowe

* Menu bufetowe dla grup powyzej 30 oséb. Ponizej doptata 25%.



ZIMNY BUFET:

Quiche z grzybami i cebulka

Tradycyjne wedliny z naszej wedzarni z chrzanem
SledZ z pieczonym burakiem i serem feta
Roladka z poledwiczki wieprzowej z piklami
Deska seréw

Wybor pieczywa/masto

CIEPLY BUFET:

Zupa z grzybdw suszonych

Barszcz czerwony z krokietem z kapusta
Wotowina z sosem brandy

Sandacz po polsku z grzybami i tymiankiem
Tradycyjne gotabki z miesem i grzybami
Gratin ziemniaczane z brokutami

Kopytka z omasta

Kapusta wigilijna z grzybami

SLODKI BUFET:

Ciasto cynamonowo-marchewkowe
Sernik

Piernik

Makowiec

NIELIMITOWANE NAPOJE:

Swiezo parzona kawa, wybdr herbat
Orzezwiajgca woda z cytryna i mieta

Kompot z suszonych owocdéw z dodatkiem
wytrawnego wina i gozdzikéw lub soki owocowe

ZIMNY BUFET:

Pasztet z konfitura sliwkowg z dodatkiem anyzu
Satatka z kozim serem, burakami i szparagami
Satatka z marynowanym w occie tfososiem
Roladka z wedzonym tososiem

Pieczona szynka z chrzanem

Wybdr pieczywa/masto

CIEPLY BUFET:

Krem z pieczonych burakéw

Zupa ziemniaczano-grzybowa

Dorsz zapiekany z beszamelem serowym
Kaczka konfitowana z sosem zurawinowym
tazanki z kapusta i leSnymi grzybami

Puree ziemniaczane

Kluski slaskie z omasta

Glazurowana marchewka z imbirem

SLODKI BUFET:

Orzechowiec

Ciasto czekoladowe

Tradycyjny polski sernik ze skorka pomaranczowa
Jabtecznik

NIELIMITOWANE NAPOJE:

Swiezo parzona kawa, wyboér herbat
Orzezwiajgca woda z cytryng i mietg

Kompot z suszonych owocdéw z dodatkiem
wytrawnego wina i gozdzikéw lub soki owocowe

* Menu bufetowe dla grup powyzej 30 oséb. Ponizej doptata 25%.
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SWIATECZNE MENU SERWOWANE

Prosimy o wybdr czterech dan jednolitych dla wszystkich Gosci

PRZYSTAWKA:

« Pasztet z dzika z zelem zurawinowym, piklami i marynowanym borowikiem

« £osos$ konfitowany z sosem holenderskim i buraczkami z kremem balsamicznym
« Krokieciki z szarpang kaczka z majerankiem, kremem jagodowym i grzybami

ZUPA:.

« Barszcz czerwony z kiszonych burakdw i jabtek podany z uszkami nadziewanymi grzybami
« Bulion z suszonych grzybdéw z pielmieni

« Krem ziemniaczano-chrzanowy z grzankami

DANIE GLOWNE:

« Pieczen wotowa sous-vide, puree ziemniaczane z pieczonymi warzywami korzennymi

« Konfitowane udo z kaczki z majerankiem, gratin ziemniaczanym i glazurowanymi buraczkami

« £L0s0$ w parmezanowej kruszonce z puree ziemniaczanym, groszkiem cytrynowym i marchewka
z miodem

DESER:

« Sernik San Sebastian z kremem pistacjowym i coulis malinowym
« Strudel wiedenski podany na ciepto z gatkg lodéw waniliowych

« Tarta sliwkowa z lodami orzechowymi i granolg

« Tort czekoladowy z wisniami na goraco i Smietang

DODATKOWO W CENIE NIELIMITOWANE NAPOJE:

. Swiezo parzona kawa, wybdr herbat, orzezwiajaca woda z cytryng i mieta

« Kompot z wedzonych owocéw z dodatkiem wytrawnego wina i gozdzikdw albo wybdr sokow
owocowych

* Menu specjalne (diety, alergie) przygotowywane jest indywidualnie przez Szefa Kuchni.
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ZIMNA PLYTA DO MENU
SERWOWANEGO

« Tarta z tososiem i szparagami
Sledz tatarski
Wybdér wedlin z chrzanem i ¢wiktg

Satatka z wotowing, awokado i papryka

Bukiet satat z warzywami i tunczykiem

Wybdr pieczywa/masto

Mix ciast swigtecznych

- SEn ~

« Foccacia z serami pleSniowymi

« Satatka z sosem cesarskim | pieczonym tososiem

« Rostbef z rukola i serem dojrzewajacym

« Mix wedlin i kietbas regionalnych

« Satatka z kurczakiem i pomaranczami, winegret
cytrusowy

« Wybdr pieczywa/masto

« Mix ciast Swigtecznych

\

« Quiche z cebulg i serem dojrzewajacym
Witoskie wedliny

Sledz po Kaszubsku

Schab pieczony ze sliwka i morelg

Satatka z gruszka, kozim serem i buraczkami

Pasztet domowy ze sliwka

Wybor pieczywa/masto

« Mix ciast swigtecznych

Zimna ptyta uzupetniana przez 2h

Istnieje mozliwos¢ wydtuzenia pakietu
zgodnie z ponizszym:

zimna ptyta zimna ptyta
uzupetniana przez 4h uzupetniana przez 8h




DODATKOWE ATRAKCJE

zapraszamy do wspotpracy z zaprzyjaznionymi firmami

e ustugi zaprzyjaznionego DJ-a

 fotobudka, iluzjonista, pokaz barmanski, etc.

 specjalne atrakcje kulinarne jak stoty tematyczne czy fontanna e = Y
czekoladowa v/ AN

. florysta SN

 dekorator

« pracownia cukiernicza

. fotograf

W przypadku checi zarezerwowania ktérejkolwiek z powyzszych ustug, prosimy o informacje -
chetnie przekazemy kontakt do odpowiednich firm.




Qubus Hotel

Krakow

Serdecznie zapraszamy do kontaktu,
Dziat Sprzedazy MICE

tel. 12 374 5 189
marketing.krakow@qubushotel.com

PN

Qubus Hotel Krakow
ul. Nadwislanska 6, 30-527 Krakdéw
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