(Qubus Hotel

MENU SZEFA KUCHNI
MENU DES KUCHENCHEFS

SALATKA ALZACKA

smazona watrébka drobiowa, pieczarki,
boczek wedzony, czerwona cebula, Smietana,
tymianek, czerwony ocet winny, satata
rzymska, pomidor, grzanka czosnkowa

405N
250¢g
Gebratene Hihnerleber, Champignons,
geraucherter Speck, rote Zwiebeln, Sahne, Thymian,
Rotweinessig, Romersalat, Tomaten, Knoblauchtoast
PIEROGI Z BOCZKIEM | BOROWIKAMI
smazone na masle pierogi nadziewane farszem
z kaszy gryczanej, boczku, borowikdéw i cebuli,
Smietana, papryczki 38 PLN
300¢g

In Butter gebratene Teigtaschen gefiillt mit Buchweizen,
Speck, Steinpilzen, Zwiebeln, Sauerrahm und Paprika

STEK Z POLEDWICY WOLOWEJ

grillowana poledwica wotowa, sos pieczeniowy
z serem lazur, satatka ziemniaczana z dodatkiem
boczku, cebuli, ogérkéw konserwowych, papryczek
z sosem ogrodowym, ogoérek kiszony z chrzanem,
asztet, grzanka
P s 1205,y

400¢g

Gegrilltes Rinderfilet, SoBe mit Blauschimmelkase,
Kartoffelsalat mit Speck, Zwiebeln, Gewlirzgurken,
Paprika mit Gartensauce, Gewirzgurke mit Meerrettich,
Pastete, Toast




