NA POCZATEK
=

180¢g

surowa aksamitna wotowina
potgczona z marynowanym
borowikiem, korniszonem,
czarnymi oliwkami i musztarda
ziarnista, biata cebula, czerwona
marynowana cebula, majonez,
oliwa pietruszkowa, bajgiel

17,

280¢g

panierowany w pfatkach
kukurydzianych i smazony kozi
ser, bukiet satat, pieczona dynia,
marynowany burak, sos jezynowy,
owoce sezonowe, sos vinaigrette,
prazone pestki dyni

Y 4

6o0g

bulion warzywny z sosem
sojowym, makaron ramen,
gotowana w niskiej temperaturze
piers z kaczki, papryka, grzyby
shimeji, fasola edamame,
marchew, por, kolendra, papryka
chili, biaty sezam, jajko

ramen w wersji wegetarianskiej (/)

ze smazonym serem halloumi

W przypadku zaméwienia room
service do kazdego rachunku
doliczona bedzie kwota 20 PLN.

DANIE GLOWNE

y 4

3508

makaron paccheri, pesto dyniowo
- pomidorowe, borowiki, béb,
brukselka, panierowany w skrobi

i smazony filet z kurczaka,
prazone chili w oleju

makaron paccheri
w wersji wegetarianskiej g
ze smazonym serem halloumi

asog

smazony w tempurze filet z biatej
ryby, frytki, suréwka z kapusty,
marchewki, czerwonej cebuli,
jabtka z sosem majonezowo -
musztardowym z chili

500 g

butka pszenna z czarnuszka,
wotowina, ser cheddar,

sos warzywny relish, pomidor,
czerwona cebula, satata, frytki
zakrecone, sos serowy

(=

450¢g

panierowany i smazony kotlet
schabowy, purée ziemniaczane
z jabtkiem, cebula i musztarda
ziarnista, smazona na masle
marchewka, sos pieprzowy

Qubus Hotel

NA ZAKONCZENIE

150¢

sernik, sos dyniowo -
pomaranczowy z cynamonem
i rozmarynem

1208

biszkopt nasaczony kawa,
mus z serka mascarpone,
cukier puder, owoc sezonowy

Bestseller

Nowosci

Dania polskie

Dania wegetarianskie

Danie XL

“ ® & O

Dania pikantne

Mozliwos¢ wyboru jednego dania
z kazdej grupy. Karafka wody
w cenie kolacji.

W daniach moga znajdowac¢ sie
sktadniki mogace wywotac alergie.
O szczego6ty prosimy zapytaé
obstuge kelnerska.

é

N/
AN



TO START
=

180¢g

raw velvety beef mixed with
marinated boletus, gherkin,

black olives and grainy mustard,
white onion, marinated red onion,
mayonnaise, parsley oil, bagel

17,

280¢g

breaded in cornflakes and fried
goat cheese, mixed salad, baked
pumpkin, marinated beetroot,
blackberry sauce, seasonal fruit,
vinaigrette dressing, roasted
pumpkin seeds

oy 4

600g

vegetable broth with soy sauce,
ramen noodles, low-temperature
cooked duck breast, peppers,
shimeji mushrooms, edamame
beans, carrots, leeks, coriander,
chili peppers, white sesame, egg

vegetarian ramen with fried ,Q
halloumi cheese.

For room service orders,
20 PLN will be added to each bill.

MAIN COURSES

y 4

3508

paccheri pasta, pumpkin

and tomato pesto, boletus,
broad beans, brussels sprouts,
chicken fillet breaded in starch
and fried, roasted chili in oil

vegetarian paccheri pasta ﬁ
with fried halloumi cheese

4508

tempura-fried white fish fillet,
fries, cabbage, carrot, red onion,
apple with mayonnaise and
mustard sauce with chili

500g

wheat roll with black cumin, beef,
cheddar cheese, vegetable relish
sauce, tomato, red onion, lettuce,
curly fries, cheese sauce

=

4508

breaded and fried pork chop,
mashed potatoes with apple,
onion and grainy mustard, carrots
fried in butter, pepper sauce

Qubus Hotel

SWEET FINISH

1508

cheesecake, pumpkin and
orange sauce with cinnamon
and rosemary

120¢g

sponge cake soaked in coffee,
mascarpone cheese mousse,
powdered sugar, seasonal fruit

Bestseller

New
Q Polish cuisine
Q Vegetarian dishes

XL Dish size XL
S

ﬁ Spicy dishes

Possibility to choose one dish
form each group. A carafe of water
included in the price of dinner.

Dishes may contain ingredients
that may cause allergies.
Please ask the waitstaff for details.

prg—



